LA REFRIGERATION LT
INTELLIGENTE

ADANDE Vous connaissez I'impact de la température
sur les aliments, avec Adande c’est vous qui décidez

LE CONCEPT :

Lair froid est plus dense que lair chaud. A chaque
ouverture de porte sur un appareil conventionnel, I'air
froid s’échappe.

Grace a un systéme de tiroir isolé, Adande a congu un
équipement qui retient cet air froid.

Cela permet de maintenir une juste température de
stockage et un environnement stable en humidité et en
froid.

Ces tiroirs uniques fonctionnent en positif et en négatif,
en appuyant simplement sur une touche.

VCS2 (poissons, légumes, ...)

LES POINTS CLES :

* Réfrigérateur / Congélateur
* Plage de température +15°C a -22°C
* Modification par intervalle de 0,1 °C

» Consommation énergétique
* = 40% par rapport a un équipement conventionnel

* Les aliments sont maintenus a la bonne température
* Stabilité de la température avec l'air froid qui reste a l'intérieur du tiroir
* Augmentation de la durée de conservation du produit
* Ventilation basse vitesse pour éviter toute déshydration des produits

* Acces aux aliments simple, rapide et facile = ERGONOMIE
VCS2

b el e * Pas de nécessité d’avoir un stockage hermétique a l'intérieur du tiroir

* Fiabilité
* Refroidissement basse vitesse qui réduit la tension exercée sur le compresseur
* Systeme de circulation d’air permettant d'éviter 'obstruction des condenseurs
* Nettoyage facile
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LA GAMME :
Déclinaison en 3 formats au choix :
| tiroir / 2 tiroirs / 3 tiroirs

Pour chaque format, il existe des options permettant
de modifier la hauteur du plan de travail, la surface, etc...

Deux largeurs :
* | 100 mm avec moteur latéral / profondeur 700 mm
* 880 mm avec moteur a 'arriere / profondeur 885 mm

3 versions :

* Version traversante «Match Box»

* Version encastrée «Cassettey»

* Version Compacte VCC largeur 400 mm

i

i’!

LE SERVICE SFE :

SFE vous accompagne tout au long de votre projet, conception, implantation et suivi de votre équipement.
UN BON MATERIEL NE VAUT RIEN SANS UN BON SERVICE.

SAV SFE performant PARTOUT EN FRANCE. Plus de 50 TECHNICIENS agréés a votre disposition.
Une HOTLINE a votre écoute 6 JOURS/7 :

0 826 804 059
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